
KW 30 vom 22.07. bis 28.07.2024

Vegi-Schnitzel mit Spinatfüllung

Fettuccine mit getrocknetenTomaten

Erbsen mit Maiskörner

oder Salat

Königsberger Klopse* mit Kapernsauce

Dampfkartoffeln mit Peterli

Brokkoli

oder Salat

Gemüeragout mit Tofu
Bramata mit Pistazien

Futura

* = Diese Gerichte enthalten Schweinefleisch

Restaurant feingut

Gemüsecremesuppe Gemüsecremesuppe

Menü komplett: intern: 13.20 / extern 20.30
Menü mit 3 Komponenten: intern 9.90 / extern 16.90

Classic Front cooking

D
ie

n
st

ag Green Curry Rice Balls mit Joghurt Dip

Israelische Perlweizenpfanne

Salat

Poulet-Casimir

Trockenreis

Romanesco

oder Salat

Rüeblisuppe mit Ingwer Rüeblisuppe mit Ingwer

Bio Agnolotti Arrabbiata mit Basilikumsauce

Reibkäse

Salat

Schweinskopf-Bäggli mit Rotweinsauce
Polenta

Kefen

oder Salat

Brotsuppe Brotsuppe

M
it

tw
o

ch

Bio Kalbsvoressen mit Safransauce
Kräuterreis

Rüebli-Stängeli
oder Salat

Gemüse-Capuns mit Käsesauce

Salat

Gemüsecremesuppe Gemüsecremesuppe

D
o

n
n

er
st

ag

Nasi Goreng mit Tofu
-

Salat

Gebratenes Lachsforellenfilet (IT)

Nudeln

Kohlrabi mit Petersilie
oder Salat

Spinatsuppe Spinatsuppe

F
re

it
ag

Soja-Filetstreifen mit Basilikumsauce
Gnocchi Piemontese
Gemüsesymphonie

oder Salat

Luganighe* Tessiner Wurst

Safranrisotto

Tomate provenzalische Art
oder Salat

Gelberbsensuppe Gelberbsensuppe

Sa
m

st
ag

Cannelloni Padrone

-

Salat

Kalbsbraten mit Morchelsauce
Kartoffelgratin

Blattspinat mit Knoblauch
oder Salat

Gemüsebouillon mit Eierstich Kraftbrühe mit Eierstich

So
n

n
ta

g
M

o
n

ta
g

Geschn. Kalbfleisch mit Pilz
Bramata mit Pistazien

Orientalischer Quinoa Eintopf

Lammrücken mit Kräuterkruste
Orientalischer Quinoa Eintopf

Soja-Tätschli
Kartoffelstock, Wasabi, Erdnüsse

Thunfisch-Sashimi (FAO 61 & 71)
Mango Chutney

Kartoffelstock, Wasabi, Erdnüsse

Veganes Kichererbsen Gericht

Teriyaki-Pasta mit Schwein

Gemüse-Spiess mit Tomatensalsa
Röstisticks

Rindshuftspiess mit Zwiebelconfit
Röstisticks


