
KW 48 vom 25.11. bis 01.12.2024

Burrito mit Peperoni und Soja Filet Streifen
mit SalsaTrockenreis

-

oder Salat

Gebratene Lachsschnitte

Gersotto

Lauch à la creme

oder Salat

Geschnetzeltes Quorn an
Steinpilzsauce

Sellerie-Kartoffelmousseline

Futura

* = Diese Gerichte enthalten Schweinefleisch

Restaurant feingut

Gemüsecremesuppe Gemüsecremesuppe

Menü komplett: intern: 13.20 / extern 20.30
Menü mit 3 Komponenten: intern 9.90 / extern 16.90

Classic Front cooking

D
ie

n
st

ag Panaeng-Curry mit Gemüse-Bällchen

Asia-Nudeln

Salat

Gyros* mit Tsatsiki

Kartoffel-Wedges

Romanesco

oder Salat

Griesssuppe Griesssuppe

Mais Frittate

Letscho-Gemüse

Salat

Rehpfeffer*(DE) "Försterin-Art"
Spätzli

Rotkraut

oder Salat

Pastinakensuppe Pastinakensuppe

M
it

tw
o

ch

Fenchel-Kichererbsen Eintopf
-

Salat

Luzerner Bratwurst* mit Zwiebelsauce

Rösti-Späne

Bohnen mit Bohnenkraut

oder Salat

Blumenkohlsuppe Blumenkohlsuppe

D
o

n
n

er
st

ag

BIO Ungarisches Gulasch
Polenta

Zucchetti mit Basilikum

oder Salat

Soja-Bolognese

Hörnli

Reibkäse
oder Salat

Gemüsecremesuppe Gemüsecremesuppe

F
re

it
ag

Flocken-Bratlinge mit Gurkensauce
Safranrisotto

Kefen

oder Salat

Saltimbocca* mit Madeirasauce

Mohn-Schupfnudeln

Artischocken
oder Salat

Sauerkrautcremesuppe Sauerkrautcremesuppe

Sa
m

st
ag

Linsen-Gemüse Curry

Basmatireis

Salat

Kalbsbraten mit Pfifferlingsauce
Ebly-Weizen mit Mascarpone und Erbsen

Blattspinat
oder Salat

Gemüsebouillon mit Gemüsestreifen Rindsbouillon mit Brätkügeli*

So
n

n
ta

g
M

o
n

ta
g

Geschnetzeltes Kalbfleisch mit Pilzen
Sellerie-Kartoffelmousseline

Vegetarisches Stroganoff
Kräuter CousCous

Rindfleisch Szechuan
Kräuter CousCous

Ravioli Cantadou, Basilikumsauce

Poulardenbrust
Ravioli Cantadou

Tofupiccata
Tomatenreis

Zanderfilet (EE) Saltimbocca*
Tomatenreis

Raclette Plausch mit Gschwellti und
Essiggemüse

Raclette mit Speckwürfel* und
Gschwellti


