luzerner kantonsspital

LUZERN

Restaurant feingut

KW 6 vom 03.02. bis 09.02.2025

Futura Classic  Front cooking

Gemdisecremesuppe Gemisecremesuppe Spaghetti mit
oy} Lime Tofu Poulet-Tandoori mit Joghurt-Dip Gorgonzola-Spinat-Sauce
LEU Asiatisches Gemiise mit Slsskartoffeln Cous-Cous mit Gemise
) Kefen Spaghetti mit gebr. Rindfleisch
= Salat oder Salat
Griesssuppe Griesssuppe Linsengemiiseeintopf
%augen Spitz mit cremigen Krautersaitlingen Zanderfilet (EE) Zuger Art
™ Riiebli mit Erbsen und Toscanischer Salat Peterlikartoffeln
% Lauchgemuse Kalbshaxe, Sauerrahmsauce,
A Salat oder Salat Bayrisch Kraut
Linseneintopf
fw! Pastinakensuppe Pastinakensuppe Kichererbsen Ratatouille Vegan
8 Alplermagronen Lammnierstick(IE) mit Nusskruste Cremiger Weizen mit Oliven
= Apfelmus Mais Fries
= Mischgemuse Schweinsfilet am Stiick gebraten mit
= Salat oder Salat Ratatouille
Cremiger Weizen mit Oliven
ap Blumenkohlcremesuppe Blumenkohlcremesuppe Spring smoked Tofu Bowl
3 Steinpilzrisotto Luzerner Bratwurst* mit Zwiebelsauce
T Cherrytomaten Kartoffelstock mit Peterli
é Griine Bohnen Spring Tuna Bowl
o) Salat oder Salat
A
Gemusecremesuppe Gemusecremesuppe Pikantes Auberginen Curry
o Gnocchi-Pilz-Pfanne mit Blattspinat Geschmorter Rindsbraten Jasminreis
= Serviettenknodel
L Rotkraut Poulet mit Kokos und Curry
P Salat oder Salat Jasminreis
Sauerkrautcremesuppe Sauerkrautcremesuppe
o0 Brokkoli-Kése-Plétzli mit Steinpilzsauce Pouletfeuersteak mit Jus
7 Thymiankartoffeln Fregola Sarda
g Safran-Fenchel Blattspinat
© oder Salat oder Salat
n
Gemlsebouillon mit Gemdisestreifen Gemisebouillon mit Gemisestreifen
b BIO Dinki-Geschnetzeltes "Zilrcher-Art" Schweinsfilet*mit Portweinsauce
f—’gc Tagliatelle Polenta
c Zucchetti mit Basilikum
c% Salat oder Salat

Menii komplett: intern: 13.20 / extern 20.30

Menii mit 3 Komponenten: intern 9.90 / extern 16.90 * = Diese Gerichte enthalten Schweinefleisch



