Restaurant feingut

luzerner kantonsspital

LUZERN

KW 11 vom 10.03. bis 16.03.2025

Futura

Classic  Front cooking

Soja Tomaten-Palline mit Spaghetti

Gemdisecremesuppe Gemisecremesuppe
% Lime Tofu Poulet-Tandoori mit Joghurt-Dip
e Asiatisches Gemise mit Stisskartoffeln Cous-Cous mit GemUse
o) Gedunsteter Pak Choi Spaghetti mit gebr. Rindfleisch
= Salat oder Salat
Griesssuppe Griesssuppe Gemusefrihlingsrolle mit Chilisauce
%’ CH Felchen Knusperli Remouladensauce Laugen Spitz mit cremigen Mie-Nudeln, Ei und Gemuise
%) Peterlikartoffeln Riiebli und Erbsen
% Lauchgemise Knuspriges Schweinefleisch*
A oder Salat Salat SuB-Sauer
Mie-Nudeln, Ei und Gemuse
fw! Pastinakensuppe Pastinakensuppe Vegibéllchen Asiatisch mit Chili
8 Alplermagronen Lammnierstiick(IE) mit Nusskruste Jasminreis
= Apfelmus Polenta
= Mischgemuse Pouletfluegeli BBQ-Chilli Sauce
= Salat oder Salat Jasminreis
an Blumenkohlcremesuppe Blumenkohlcremesuppe Sellerie Piccata
2 Steinpilzrisotto Luzerner Bratwurst* mit Zwiebelsauce ~ Cremiger Weizen mit Oliven
T Cherrytomaten Kartoffelstock mit Peterli
é Romanesco Kalbfleischspiess mit Ratatouille
e Salat oder Salat Cremiger Weizen mit Oliven
A
Gemusecremesuppe Gemusecremesuppe Philly Cheesesteak Vegi mit
o Ravioli Cantadou mit Gemiiserahmsauce Geschmorter Rindsbraten Austerpilzen
= Serviettenknddel Coleslaw Salat
L Rotkraut Philly Cheesesteak
P Salat oder Salat Coleslaw Salat
Sauerkrautcremesuppe Sauerkrautcremesuppe
o0 GemUse-Maistétschli mit Pilzragout Pouletfeuersteak mit Jus
2 Thymiankartoffeln Spatzli
E Broccoli
&JU Salat oder Salat
Gemusebouillon mit Gemusestreifen Gemisebouillon mit Gemisestreifen
o BIO Dinki-Geschnetzeltes "Zlrcher-Art" Schweinsfilet*mit Portweinsauce
e Tagliatelle ~Ebly“Sonnenweizen
= Zucchetti mit Basilikum
e Salat oder Salat

Menii komplett: intern: 13.20 / extern 20.30

Menii mit 3 Komponenten: intern 9.90 / extern 16.90

* = Diese Gerichte enthalten Schweinefleisch



