Restaurant feingut

KW 14 vom 31.03. bis 06.04.2025

Classic

Gemisecremesuppe
Geflillte Kalbsbrust*

Futura

Gemdisecremesuppe

luzerner kantonsspital

LUZERN

Front cooking

Auberginenfrikassee
Selleriepiiree mit gerdsten Zwiebeln

oy} Quinoa-Tatschli
LEU Linsen-Gemiise Polenta mit Oliven
) Romanesco Scharfe Rindfleischstreifen
= Salat oder Salat Sellerieplree mit gerdsten Zwiebeln
Kohlrabicremesuppe Kohlrabicremesuppe Soja-Tatschli
%’ Tofu-Krauter-Piccata-Cornnatur Pouletschenkelsteak Attinghausen Gerste-Miso Risotto mit Minze
1% Bérlauchrisotto Gnocchi Piemontese
% Peperoni-Gemuise Tuna (FAO 71) Tataki mit
a Salat oder Salat Melonen-Rettichsalat
Gerste-Miso Risotto mit Minze
fw! Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe Onion Balls
8 Vegetarisches Moussaka Schweinekrustenbraten* mit Biersauce Joghurtreis mit Linsen
=2 - Spatzli
= Gelbe Bohnen Mediterraner Lammspiess (IE)
= Salat oder Salat Joghurtreis mit Linsen
an Gemiisecremesuppe Gemiisecremesuppe Aubergine-Tomaten Burger
+~  Spargelravioli mit Philadelphiasauce Forellenfilet(IT) mit Safransauce Mais-Sticks
5 - Salzkartoffeln
é Rahmspinat Hamburger mit Kase und Speck*
e Salat oder Salat Mais-Sticks
A
Lauchsuppe Lauchsuppe Penne Gorgonzola-Spinat-Sauce
%) Biryani-Indische-Gemuse-Reispfanne Kalbs-Cordon bleu mit Truthahnschinken
= - Country Cuts
L Zucchetti mit Thymian Penne mit Kalbfleisch und
P Salat oder Salat Parmesansplitter
Tomatencremesuppe mit Basilikum Tomatencremesuppe mit Basilikum
%3 BIO-Dinki-Gulasch Lammuniersttck (IE) mit Barlauchkruste
7 Tagliatelle Risotto mit Limonen
g Broccoli mit Mandelsplitter
&JU Salat oder Salat
Gemusebouillon Xavier Gemusebouillon Xavier
oly) Gemuseschnitzel mit Knoblidip Schweinsfilet*mit Portweinsauce
f—*gc Cous-Cous Marrakesch mit Gemuise RoOsti-Kroketten
c Vichy-Ruebli
c% Salat oder Salat

Menii komplett: intern: 13.20 / extern 20.30
Menii mit 3 Komponenten: intern 9.90 / extern 16.90

* = Diese Gerichte enthalten Schweinefleisch



